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doi Tl Negrini
Tagliat a
di manzo Bl ack Angus I rl andese
e patate
a. 21,00
Carpaccio |l eggermente marinato
di manzo Bl ack Angus I rl andese
on scaglie di | atteria Borgo Riolo s
a. 18.00 (A, F, L, M)

Strac@astaod
con | a polenta

(Piatto della tradizione di Fagag
u. 16,00 (A, N, L)

Roastbeef ti d@pniadto ad is ppeeztitaot od
con chutney di fichi e cipolla
a. 19,00 (A)

Fegato in padell a
con cipolla, mele e coriandol oo
a. 16,00 (A)
Pol po alla piastra
nellnsal ata tiepida di ceci e salic

G. 19,00 (A, D)
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Allergeni - Allergen - Allergéne

I I “Caro ospit

infarmazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei

cliente, se hai delle allergie efo intolleranze i chiedi

pure

modi.”

Pl LY . .
5'5 “Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any
specific food allergy or intolerance issue. Our staff is well trained and we hope we will find the best

way to satisfy our customers and also meet your specific needs.”

fragen Sie nach unseren Lebensmitteln und unsere Getrinke. Wir sind bereit, Sie in der besten

“lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unvertriglichkeiten haben, bitte

Weise zu beraten.”

I I “Cher visiteur/client, si vous avez des allergies et/ou d'intolérances, ne hésitez pas & nous
poser toute question sur notre nourriture et nos boissons. Nous sommes préts a vous conseiller de la

meilleure facon”.

A Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avepa, farro
B Crostacei e prodotti derivati
C Uova e prodotti derivati
D Pesce e prodotti derivati
E Arachidi e prodotti derivati
F Soia e prodotti derivati
G Latte e prodotti derivati (compreso |l attosi o)
H Frutta a guscidAmicgdal mahdombelo(rsyl/ews() avaebtadagmhan), (refgaia
di acAhmadcmndi um)agc mioda@apeeycaa n /(/\Wamog/ eenrhs)/ sK . KochBerhbo{/ del aBr a
excé&l spi sRjasctcahgd/i,a nwecria d el MQuakas/l antder(pr bdbi ai deri vdti
| Sedano e prodotti derivati
L Senape e prodotti derivati
M Semi di sesamo e prodotti derivati
N Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superjori a 10
o) Lupino e prodotti a base di lupino
P Mol luschi e prodotti a base di mollusco
| NFORMAZI ONI Al CONSUMATORI
TRATTAMENTO PREVENTI VO SANI TARI O DEL PESCE CRUDO O P
nwrer |/ a tutela della salute del consumator e, [ prodottii @es ] acpedica mami
sono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura m@efl ai Saaatot.al i
UTl LI 220 DI SEMI LAVORATI PRODOTTI I'N LOCO,
SOTTOPOSTI AD ABBATTI MENTO RAPI DO DI TEMPERATURA ED UTI LI
M/ cuni prodotti Ffreschi vengono sottoposti ad abbattim
come descritto nelle procedure del Manuvale di Gestione deBBA08/ euRepgzal
!/l personal e di sal a a disposi zione per fornire gt
in merito alla natura e origine dell e materie po.me utilizza
Ml cune materie prime possonodreisgienme seagaqredatlea odicomareil aitlei tal
!/l personal e di sal a a disposi zione per fornire gt
in merito alla natura e origine dell e materie pag. me utilizza
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